VERSAILLES

I £ FF ¥ 15,000 per person

SAUMON DE TASMANIE

mariné puis fumé au bois de chéne & mousseline rémoulade
BEIAT T —E LV LT—FDL—R ) —R

SAINT-PIERRE

a la diplomate, rutabaga & la marmelade de poireau & royale d’buitres
HED L =TI T4 7u<y NV —R

CANETON

auix épices d’biver, tartelette de garbure dauphinoise ¢& cerfeuil tubéreux
N —AF TERY —R

MARRON

en supréme, confit de pamplemousse blanc & glace aux clémentines
77 VAEROYDEYT T

LESPETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
Moy =N Yy 7 Ly FERRAIT I —E—

(#— "X L5l - Service Charge will be added )



L OUIS XV

I %4k ¥ 25,000 Per person

AMAIDAI
marinée { la Grenobloise, crémeux de chou-fleur parfumé de cardamome
TN =TI HE <) %

CRABE ZUWAIET POITRINE DE VEAU

braisée fagon blanquette dans une fine coque de farce & sauce ivoire
RIAGEFHFEDT 707y M 4T+ T =Y —R

KINKI

dans une écume d’oignons caramélisés, pommes boulangere & estragon
XU X0XRIV EELAF DX 2 — A

SUPREME DE PINTADE

en crofite Bercy, embeurrée de chou rouge au potore cru & radis rouge
NV =PRIV —=MEZT ANV V=XV =R
ou X1

CANETON

au Calvados, endive garnie chou de Bruxelles aux zestes d’oranges ¢ salsifis
Bgna—2 L~ AT FRAY—2R

FRAISES

compotées d’inspiration vacherin parfumé de poivre long
IERAFELTV—ADT 727

LESPETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique

Mo =Ny 7Ly PRI I—E—

(#— £ Z #7/ - Service Charge will be added )



