L OUIS XV

I ## ¥ 25,000 Per person

AMAIDAI
marinée a la Grenobloise, crémeux de chou-fleur parfumé de cardamome
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CRABE ZUWAIET POITRINE DE VEAU

braisée facon blanquette dans une fine coque de farce & sauce ivoire
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KINKI

dans une écume d’oignons caramélisés, pommes boulangere ¢ estragon
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SUPREME DE PINTADE

en crofite Bercy, embeurrée de chou rouge au poivre cru & radis rouge
WY I—=FDI7NV—MEZT AV V-V =R
ou X4

CANETON

au Calvados, endive garnie chou de Bruxelles aux zestes d’oranges ¢ salsifis
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FRAISES

compotées d’inspiration vacherin parfumé de poivre long
TERELTI V=D 7227y

LES PETITES DOUCEURS
Ibé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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(¥ — £ X #F) - Service Charge will be added )



RENOMMEES

{les traditions d’aujourd’hui}
¥38,000 per person

HOMARD BLEU ET CAVIAR OSCIETRE

en carpaccio, mousseline de poireau fumé & sauce gribiche
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FOIE GRAS

a la gelée de coing aux épices, compotée de butternuts €& noix de pécan
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L'OEUF IMPERIAL

a la truffe noire, céleri-rave confit au beurre de laurier de notre jardin
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MARRON

en velouté onctueux, boudin de pigeon ¢& cépes confits
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CANETONMARCO POLO

sauce au jus de canard ¢& créme aux harmonies de multiple poivres
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SOUFFLE

au chocolat, éclats d’oranges confites & glace whisky au parfum de hojicha
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LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou Lexpresso Afrique-Amérique
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