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TARABAGANI
en effiloché corailé, bavaroise de chou-fleur ¢ celtuces en macédoine au buntan
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masqué de farce de Saint-Facques, crozets a la créme d’abondance & sauce Vermouth
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BUTTERNUT

en velouté, pétales de navet garnie d’épinard ¢ de cresson a la florentine
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CANETON

a la Périgueux, topinambour a la Dauphinoise parfumé de cardamome noire ¢ betterave jaune
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DEKOPON

en surpréme mariné dans son zeste, cremeux café a la canelle & sorbet mimosa
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LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou Lexpresso Afrique-Amérique
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1 % ¥k ¥ 25000 Per person
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(A15%Service Charge will be added to your bill)

~ Les Vins ~

Les Arums de Lagrange 2021
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ChAteau Sociando-Mallet 2017
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1% %k ¥ 31,500 Per person
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(Beverages and tax Included service charge will be added)

CHEF D€ CUISINE
RENAUD AUGIER

Meilleurs Ouvriers de France 2019



