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TOURDARGENT

TOKYO

~ 4EK-TRANSMISSION OF HERITAGE~

10/30~11/2
DINER MENU

ORMEAU

en rosace et son tartare assaisonné de son foie, bavaroise de navet a la cardamome
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HOMARD BLEU

en soufflé masqué de son carpaccio & caviar osciétre, sauce beurre blanc
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AMADAI

en viennoise aux truffes blanches d’Alba & tranche de céleri-rave garnie de chou-fleur
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FOIE GRAS DE CANARD

poché au vin chaud épicés, pomme Daupbine aux butternuts & feuille d’endive rouge
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CANETON

a la Grand Veneur, tartelette de cépes au Comté ¢ cornet de carottes de couleurs
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POIRES

caramélisées facon tatin, crémeux de féves de Tonka & sablé aux noisettes
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LES PETITES DOUCEURS
thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrigue-Amérique
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Les Vins

Champagne Tour D’Argent Brut Blanc de Blancs en Magnum
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Champagne de Venoge Louis XV Rosé 2012
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Puligny-Montrachet ler Cru Le Cailleret 2020 La Pousse d’Or
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Gevrey-Chambertin 1 er Cru Les Cazetiers 2021 Faiveley
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Chateau Latour 2012
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Chateau Guiraud 2015
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1 4% ¥100,000 Per
(B - ¥ —E Z¥HL)
(Service Charge included)

Renaud Augier
Meilleur Ouvrier de France 2019



