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Romantic Christmas
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2024
MENU

DEJEUNER NOEL

SAUMON DE TASMANIE ET CAVIAR OSCIETRE
mariné aux épices puis fumé au bois de chéne & bavaroise de Inka
BES AR =T = 422 b 7X T4 THRZ

¥

FOIE GRAS
aux oranges, fine gelée de Sauternes & pain d’épices croustillant

7T TEHELY —TNIDTY =R GO F K
¥

MEROU
dans un nuage de polenta, sauce Normande ¢ artichauts
INIDL=ZZINYR VY IDL—A) =X /I FY/—2

¥

CANETON
a la Périgueux, coque d’oignon garnie de spaetzle facon tartiflette
M Ha— R b XY T— IV K

¥

CHOCOLAT TULAKALUM
en écume tiéde, tuile de spéculos & sorbet noix de coco au rbum vanillé
337D a2 T —Ta¥AAFr Y T7LDYILN

¥

LES PETITES DOUCEURS
tisane d’berbes fraiches ou Lexpresso Afrique-Amérique
ZVyian—774—Xl3T—b—, EF

1% ¥ ¥25000 Per person
Bk, PNEVY—EZH15%2mEIFIWAELEE T T
(Service Charge will be added 15%)

12/12Thursday~12/25Wednesday

CHEF D€ CUISINE
RENAUD AUGIER
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