
ランチコース 
 

 

タスマニア産サーモンオークウッドの燻香

カリフラワーのミモザ仕立てマンダリンオレンジのテュイル添え
 

 
 

的鯛のムニエル 牡蛎とヴェルモットのソース

エクレアフロランタンとズワイ蟹のリエット
 

 
 

幼鴨のロースト マルコポーロ 
 

 
 

苺のニュアージュ

ココナッツフォンダンと甘美なポートワインのジュレ
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

名様  
（サービス料別） 



 

 

タイラギのショーフロア 

根セロリのレムラードと旬菜のマリネ 

 
 

リ・ドゥ・ヴォーと鮑のレジャンス仕立て 

ブルギニョンソース 

 

金目鯛のポワレとドフィネ風ラヴィオリのナージュ
 

 
 

パンタードのカナッペ イヴォワールソース

チリメンキャベツのシャルトルーズ
 

/ 又は 
 

 
幼鴨のロースト エピスソース 

アグリューム香るレンズ豆とアンディーヴのコルネ 
 

 
 

プラリネノワゼットとデコポンのガトー 

オレンジサンギーヌのソルベ 
 

 
 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


