
 

 

タイラギのショーフロア 

根セロリのレムラードと旬菜のマリネ 

 
 

リ・ドゥ・ヴォーと鮑のレジャンス仕立て 

ブルギニョンソース 

 

金目鯛のポワレとドフィネ風ラヴィオリのナージュ
 

 
 

パンタードのカナッペ イヴォワールソース

チリメンキャベツのシャルトルーズ
 

/ 又は 
 

 
幼鴨のロースト エピスソース 

アグリューム香るレンズ豆とアンディーヴのコルネ 
 

 
 

プラリネノワゼットとデコポンのガトー 

オレンジサンギーヌのソルベ 
 

 
 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 



黒トリュフ香るオマール海老のカルパッチョ

トピナンブールのムースリーヌと赤キャベツのマルムラド
 

 
 

長崎県産クエ 黒トリュフの芳香 

カリフラワーのタルティフレットと甘美な旬菜のブレゼ 

 

 
 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 

 
 

黒トリュフと浅利のチャウダー 

小蕪のフロランティーヌ 

 
 

幼鴨のローストポワヴラドソース

サルシフィのグラタンと黒トリュフ風味のポムドフィーヌ
 

 
 

 

カフェショコラのスフレ

マスカルポーネのアイスクリーム
 

 
 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


