
ランチコース 
 

 

ヒオウギ貝とミル貝のヴィネグレットマリネ 

爽やかなオゼイユのエキューム 
 

 
 

サワラのヴィエノワーズ柑橘の芳香

根セロリのプレセと新ジャガイモのコンフィ
 

 
 

幼鴨のローストシャトーブリアンソース

ケールのコンポテと筍のペルシヤード
 

 
 

フロマージュブランのガトー

シャルトルーズジョーヌ香る苺のマリネとソルベオロル
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

名様  
（サービス料別） 



 

 

オンブルシュヴァリエのショーフロア 

春野菜のタブレ仕立てと香気なムースクレシー 

 
 

カルディナール風 リ・ドゥ・ヴォーのブレゼ 燻香ビスクソース 

 

メバルのポワレシヴリーソース

春の山菜とホワイトアスパラガスのグリエ
 

 
 

フランス産乳飲み仔羊のパスカリーヌナヴァランソース
 

/ 又は 
 

 

幼鴨のロースト モリーユ茸のソース 

ホワイトアスパラガスのブレゼと王の菜園風ロワイヤル 
 

 
 

パッション風味のイタクジャショコラのムース 

ラム香るマンゴーのラビオリとカカオのアイスクリーム 
 

 
 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


