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TOURDARGENT

T OKYO

LOUIS XV

OMBLE CHEVALIER

a la cressonniére, crémeux Crécy a la cardamome verte & pétales de courgettes garnies
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¥
RIS DE VEAU

braisé facon Cardinal dans une fine coque de farce & sauce bisque liée ’oignon fumé
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¥
MEROU

a UArgenteuil, quartier de fenouil braisé aux citrons confits & éclats d’olives noires
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o MAEDIL 74X T7R420T7TVE L harosg
¥
AGNEAU DE LAIT

en canon facon Pascaline, jeune carotte mijotée au pied paquets & jus de navarin
77V ARIARBFFDORZAS ) =R FT 77V —R
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CANETON
sauce Robert montée au beurre de Montpellier
cannelloni de radis garni de girolles aux sucs de tomates
Mmgno—A b ToXRY)ZHEoN—ILY —R
MENEFRY uLEnH Fo=
¥
CHOCOLAT ITAKUJA

Pur Brésil en supréme, mangue rétie au rhum & créme glacée au cacao
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TLFELIV T D3 9y XEANADT AR ) — 4
¥
LES PETITES DOUCEURS

tisane d’herbes fraiches ou l’expresso Afrique-Amg’rique
ZVyian—774—Xlda—tbt—, IEF

1 %4 ¥25,000 Per person
(4 — & 283
( Service Charge will be added )



TOURDARGENT

T OKYO

CHEF SPECIAL

HOMARD BLEU ET CAVIAR OSCIETRE

en carpaccio, asperge blanche glacée a la mimosa & coulis d’aneth
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¥
CHAPON

au jus tomate parfumé de marjolaine, pousse de mais braisé & tourton de blette
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¥
L’'OEUF IMPERIAL

a la truffe noire, céleri-rave confit au beurre de laurier de notre jardin
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¥
ASPERGES BLANCHES

en velouté, éclats d’échalote caramélisée & pousses de tétragone
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¥
CANETON MARCO POLO

sauce au jus de canard & créme aux harmonies de multiples poivres
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¥
SOUFFLE

a la rhubarbe et sa compotée, glace ivoire au parfum de gingembre
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¥
LES PETITES DOUCEURS

tisane d’herbes fraiches ou l’expresso Afrique-Amérique
ZVyian—774—X3T—b— DIET

1 %4 ¥35,000 Per person
(4 — & 27
( Service charge will be added )



