
 

 

太刀魚のショーフロア 

加賀太キュウリのグリビッシュと旬菜のジャルディニエール 

 
 

カルディナール風 リ・ドゥ・ヴォーのブレゼ 燻香ビスクソース 

 

サンドルのムニエル マリニエールソース 

ムール貝のラグーと南仏野菜のマレシェール 
 

 
 

フランス産乳飲み仔羊のパスカリーヌナヴァランソース
 

/ 又は 
 

 

幼鴨のロースト燻香ラヴィゴットソース

マジョラム香るパプリカとトマトのマルムラード 
 

 
 

ショコラアルパコのムースヴァニラの芳香

グリオットチェリーのアイスクリーム 
 

 
 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 



オマール海老とオシェトラキャヴィア 

エピス香るキャロットのムースとマセドワーヌのボンボン
 

 
 

オコゼのムニエル マジョラムの芳香

ブレットのトゥルトンと旬菜のバリグール
 

 
 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 
 

 
 

琥珀色に煌めくトルテュのコンソメスープ

 
 

幼鴨のロースト マルコポーロ
 

 
 

 

リュバーブのスフレ

ショコラブランのアイスクリーム
 

 
 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


