CANNES

I %4k ¥ 13,000 per person

CRABE KEGANI
décliné facon Nicoise ¢ courge spaghetti a la vinaigrette olive
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LOUP

grillé aux épices d’été ¢ tranche de fenouil braisé au Pastis
AXXDT) T @B ERAY — R

CANETON

aux baies de Mai, girolles au beurre d’abricot ¢ romarin
DT —Z N INRAY 9 T — R

MELON

en soupe rafraichi, entremet au pavot bleu & blanc
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LES PETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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(#— "X L7 - Service Charge will be added )



MONACO

I %% ¥ 25,000 Per person

PETALES D'ORMEAU

marinés a la sauce vierge ¢ crémeux de piperade
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RISDE VEAU
& MOULE DU MONT-SANT-MICHEL

braisé fagon Sétoise dans une fine coque de farce
t—FAY) - Ny - Tyr—rEHYIvizNDT LY

BOUILLABAISSE

Méditerranéenne aux poissons de roche & aigo boulido
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FILET DE VEAU

au cajun_fumé emini fenouil au jus de tomates vertes
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ou X1

CANETON

en tapenade parfumé au carvi ¢ panisse aux tomates confites
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PECHE

crumble thym citron ¢ parfum de lavande glacée
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LES PETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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(¥ — £ X #7)] - Service Charge will be added )



