
名様

鮑のヴィネグレットマリネとピペラードのムース 

セート風リ・ドゥ・ヴォーとモンサンミッシェルのブレゼ 

トゥールダルジャンオリジナルブイヤベース 

フランス産仔牛のフィレ肉夏野菜の燻香ソース

 又は 
 

幼鴨のロースト キャラウェイ香るタプナードソース 

白桃とシェーブルチーズのガトー 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー 
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オマール海老とオシェトラキャヴィア  

サフラン風味のガスパチョと南仏風プティファルシ 
 

爽涼なフヌイユのヴルーテ エピス香る雲丹のブランマンジ

ェ 
 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 黒トリュフソー

スと芳醇な白ワインソースの饗宴 
 

ルージェのポワレプロヴァンス風ドーブソース

バスク産ジャンボンのカネロニと黒無花果のマリネ
 

幼鴨のロースト マルコポーロ
 

 

サジーとトウモロコシのスフレブラックベリーのソルベ 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 
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