MONACO

I %% ¥ 25,000 Per person

PETALES D'ORMEAU

marinés a la sauce vierge ¢ crémeux de piperade
EOT4 ATV FRVRLEXRT—=FDL—X

RISDE VEAU
& MOULE DU MONT-SANT-MICHEL

braisé fagon Sétoise dans une fine coque de farce
t—bFAY) - Fo - Tx—2EHVIvizNlDTLE

BOUILLABAISSE

Méditerranéenne aux poissons de roche & aigo boulido
bo—LZNT ey F ) PFNTLXN=2

FILET DE VEAU
au cajun_fumé emini fenouil au jus de tomates vertes

TIVARFFDOT 4 LW AFROIEEY — R
ou X1

CANETON

en tapenade parfumé au carvi ¢ panisse aux tomates confites
NN —2A L X% 77 :24%F5687F—F/—2

PECHE

crumble thym citron ¢ parfum de lavande glacée
GRY S 2 —TINF—ZXDH F—

LES PETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
Mo =N Ty 7Ly FIEAXIZT—E—

(¥ — £ X #F) - Service Charge will be added )



RENOMMEES

{Les Traditions d’aujourd’hui}
¥35,000 per person

HOMARD BLEU ET CAVIAR OSCIETRE
en carpaccio, gaspacho jaune saffrané gélifié ¢ sauce Don Carlo
A2— il EA 2 T X T4 T
V77 VRARDANF 2 AR T T4 7 IV

FENOUIL

en velouté rafraichi, tartare de kiwi
blanc manger d’oursins aux épices
PR T R4 20T N—F TERFLERDT 720D
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L'OEUF IMPERIAL

a la truffe noire, céleri-rave confit au beurre de laurier de notre jardin
FLIE(EN )27 R0 )X 7L EhY a7y —
ACHBEaTI4 v —ADREE

ROUGET

dans une sauce vineuse au parfum de garrigue
figue rotie marinée au Banyuls
W= z2DXRITV 707y P ARF—=7Y =R
NWAIZETV VRV DH v 2 X BEHRDOZ ) F

CANETON MARCO POLO

sauce au jus de canard & créme aux barmonies de multiples poivres
Do —2 N v TFE—0

SOUFFLE

a Pargousier aux graines de mais grillés ¢ sorbet a la milre sauvage
VoY b7 EQILDATVT T 7N —DYVILN

LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou l'expresso Afrique-Amérique
TV an—774—XdT—b— DETF

(#— E"X EL5I - Service Charge will be added )



