CANNES

I %4 ¥ 13,000 per person

CRABE KEGANI
décliné facon Nicoise ¢ courge spaghetti i la vinaigrette d’ olive
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AINAME
a la kokotxa, fine tarte aux oignons caramélisés ¢ thym citron
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CANETON

au jus de ratatouille, panisse au romarin ¢ girolles au pistou
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FIGUES ET QUETSCHES

roties a Palcool de prune & parfail vanille aux accents fumés
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LES PETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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(#— & X FLHY - Service Charge will be added )



MONACO

I %4k ¥ 25,000 Per person

MEROU

mariné a lorange sanguine, calisson de tomate garnie de quinoa
AV A E SRR B e

RISDE VEAU
MOULES DU MONT-SAINT-MICHEL

braisé facon Sétoise dans une fine coque de farce
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BOUILLABAISSE

Meéditerranéenne aux poissons de roche ¢ aigo boulido
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FILET DE VEAU

au cajun fumé &mini fenouil au jus de tomates vertes

77 VAEAFFDT 4 VI AFROEER Y — R
ou X

CANETON

a la daube Provengale, mille-feuille d’oreilles d’dne & artichauts
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CHOCOLAT MACAE

en brownies parfumé de Fourme d’Ambert ¢ raisin au vin jaune
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LES PETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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