VERSAILLES

I % #€ ¥ 13,000 per person

CREVETTE IMPERIALE

marinée a la Grenobloise & crémeux de chou-fleur au raifort
TN —TNWE RN X

ITOYORI

sur velours de Vichy aux moules, bonbon de panais garnie de florentine
AbIVDFI7V L=NVRAYXray FDOTIV—L

CANETON

a la sauce Foyot, gratiné de salsifis a Uestragon & topinambours
H¥na—A L 74743V —R

POIRE WILLIAM

en mousse, nashi pochée au jus de cassis & creime glacée tonka
AROL—Z2 N HEDTARIT ) —LFKZ

LES PETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
o=y ey 7Ly RERAXIET—L—

(#— & X fLHY - Service Charge will be added )



L OUIS XV

I 4% ¥ 25,000 Per person

MEROU

mariné au pamplemousse rubis, calisson de tomate garnie de quinoa
NIDTIVARAEY I T L =T 7N =DK%

CEPESET RIS DE VEAU

braisés a la Godard dans une fine coque de farce & sauce Chateaubriand
JeFey - T r—YtyT7EzDTVLY T¥—ILR

KINKI

sauce tvoire au vermouth, endives a Uorange au baie de Tasmanie
¥UXOFRTV T2V EY MELAT TV —R

GROUSE D'ECOSSE

en salmis au Guanaja, compotée de chou rouge a la creme de cassis
INW—ZADa—RAr 32 7FLFIIY—A

ou X3

CANETON

a la vigneronne lié au beurre de Bercy, tourton de courge & betterave
ZACTOR R SIS 2.

CHOCOLAT MACAE

en brownie parfumé de Fourme d’Ambert ¢ raisins au vin jaune
23 AIRHLYLTINL Ty N=NVDT T Z—

LES PETITES DOUCEURS

Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
o= Y ey 7Ly FERARIE -k —

(#— £ 2 #5/ - Service Charge will be added )



