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HOMARD BLEU
sur un velours de Germiny au corail, crémeux de chou-fleur fumé ¢ pomme acidulée
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SAINT-JACQUES
en soufflé aux pleurottes, médaillons de poireaux braisés ¢ sauce Chivry
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SOLE
meuniere dans une écume d’oignon, cylindre butternut ¢ artichauts au cidre
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CANETON
au vin rouge monté au beurre de Bercy, cépes en persillade ¢ royale de topinambours
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CHOCOLAT MACAFE
en supréme aux graines de la Paix, oranges et marrons confits ¢ glace au bojicha
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LES PETITES DOUCEURS
thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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Renaud Augier
Meilleur Ouvrier de France 2019



