VERSAILLES

I F# ¥ 13,000 per person

CREVETTE IMPERIALE

marinée a la Grenobloise & crémeux de chou-fleur au raifort
TN =TV RLBEXDT) L

SAINT-PIERRE

meuniere aux buitres, royale de topinambours ¢ betterave fondante
HER D L= TV 4E¥F o L —)L

CANETON

au vin rouge monté au beurre de Bercy ¢ cépes en persillade
BN —2A N FELFTA Y =R

POIRE WILLIAM

en mousse, nashi pochée au jus de cassis ¢ créme glacée tonka
AHOL—RY MU NIDTARZY) — L4

LES PETITES DOUCEURS

thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
o= Y ey 7Ly FERARIE -k —

(#— "X L5 - Service Charge will be added )



L OUIS XV

I %% ¥ 25,000 Per person

YAGARA

en compression verte, bavaroise de rémoulade & radis rouges pickles
XYHIDT VLV LATF—FDL—RYEED<Y %

CEPESET RIS DE VEAU

braisés a la Godard dans une fine coque de farce ¢ sauce Chateaubriand
V- RNy - Tr—rty 7HE0T7TVLE¥ T5—ILK

KINKI

sauce Tvoire au vermouth, endives a orange au baie de Tasmanie
¥ X0FRTV T2 EY MELLT TV —R

GROUSE D'ECOSSE

glacé au guanaja, compotée de chou rouge a la créme de cassis
INV—ZADua—RANL 22 7FLFNIY—R

ou X1

CANETON MARCO POLO “FDITION 2024”

sauce au_jus de canard & créme aux harmonies de multiple poivres
Mo —A b 2N ITR—D

CHOCOLAT MACCAE

en brownie parfumé de fourme d’ambert ¢ raisins au vin jaune
a2 7RATYTINVEL - T N=NVDT T Z—

LES PETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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(¥ — £ X #F) - Service Charge will be added )



