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DEJEUNER CHEF SPECIAL NOFL

HOMARD BLEU
en carpaccio, crémeux de carotte au poivre de Tasmanie & sauce gribiche
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et marmelade de figue séchée, gelée de ratafia ¢ calisson de cerfeuil tubéreux
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TURBOT DE FRANCE
meuniere a la sauce Normande, spaetzle facon tartiflette parfum de truffe blanche
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CANETON
a la Bordelaise, radis braisé garni de garbure Dauphinoise ¢ pommes de terre truffées
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CHOCOLAT NYANGBO
en crémeux, chutney de prune au miel de fleurs de chdtaignier ¢ biscuit pain d’épices
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LES PETITES DOUCEURS
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1%k ¥22,000 Per person
(¥ —E Z#5)
(Service Charge will be added )



