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aux citrons confits, créme oncteuse de pousses de colza & éclats de chou-fleur au poivre long
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d’bomardine, bonbon de navet aux lentilles ¢ boudin de crustacés parfumé a 'aneth
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braisé facon Régence dans une fine coque de farce ¢ sauce Bourgignonne
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sur un canapé a la sauce ivoire ¢ cannelloni de poireau garni de garbure Daupbinoise
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CANETON MARCO POLO

sauce au jus de canard ¢ créme aux barmonies de multiples poivres
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caramélisée au four facon des Soeurs Tatin, supréme de féves de Tonka &glace aux spéculos
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LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou Uexpresso Afrique-Amérique
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1 %%k ¥22,000 Per person
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(Service Charge will be added)
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