
ランチコース 
 

 

雲丹のエスプーマ エピス香る金糸瓜と旬菜のブーケ 
 

 
 

アイナメのポワレバリグール風

ジロル茸と黒オリーブのマルムラードとティエル・セトワーズ
 

 
 

幼鴨のローストシトロンソース

ひよこ豆のガレットとラタトゥイユのラヴィオリ
 

 
 

黒無花果のローストヴァニラの芳香

トンカ豆のアイスクリーム
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

名様  
（サービス料別） 



 

 

毛蟹とズッキーニのプレセ シトロンタイムの香り 

ルッコラのムースリームと彩り豊かな南仏野菜のマリネ 

 
 

リ・ドゥ・ヴォーと鮑のブレゼ カタロニュ風 

イカ墨とムール貝のマリニエール 

 

 

トゥールダルジャンオリジナルブイヤベース 
 

 
 

フランス産仔牛のフィレ肉 黒オリーヴソース

モナコ伝統のバルバジュアンと旬菜のマルムラード
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト プロヴァンサルソース 

ローズマリー香るパニスとニース風プティファルシ 
 

 
 

シャインマスカットのフィヤドーヌ仕立て 

ブルーベリーのアイスクリーム添え 
 

 
 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 




