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CANNES

LANGUES D'OURSIN
en nuage, spaghetti de courge assaisonnés d’épices du soleil & bouguet de bagna cauda
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a la sauce barigoule, coussin a la Sétoise ¢ marmelade de girolles aux olives
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jus tomaté parfumé de citrons confits au sel, fine ratatouille au romarin & galette de socca
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FIGUE NOIRE

rotie au beurre vanillé, éclats de pain de Génes & crémeux d’une réduction de Banyuls
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LES PETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afrique-Amérique
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(Service Charge will be added )
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MONACO

CRABE KEGANI
et courgettes grillées dans une gelée de thym citron ¢ créme oncteuse de riquette aux accents de timut
2B Xy X——nT7lt Phord 4 Lang
Wy BTDL—R)—LYXEh)Ert&HLHFRO<) L
¥
ORMEAUET RIS DE VEAU
braisés a la Catalogne dans une fine coque de farce & sauce encre de seiche
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BOUILLABAISSE
Méditerranéenne aux poissons de roche poélés & fine mousseline d’aigo boulido au basilic
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FILET DE VEAU
aux olives noires Taggiasche au carvi, ¢cylindre de carotte aux mais fumés & barbajuan monégasque
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Provengale au pistou de tomates confites et marjolaine, coque d’oignon en petit farci
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RAISIN MUSCAT
sur un fiadone Corse au citron broyé organique ¢ glace myrtille parfumée de poivre long
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tisane d’berbes fraiches ou I'expresso Afrique-Amérique
ZVyian—774—X3T—b— DIET

1 %%k ¥22,000 Per person
(¥ —t Z285)
(Service Charge will be added )






