
 

 

鮑のヴィネグレットマリネ 

カリフラワーのムースと彩り豊かなキャロットのトゥルビヨン 

 
 

リ・ドゥ・ヴォーとセップ茸のブレゼ ゴダール風 

シャトーブリアンソース 

 

ハタのポワレグルノーブル風

根セロリのガトーとモンサンミシェルのクロメスキ
 

 
 

グルーズのロティブラックカルダモンの香り

甘美なビーツと赤キャベツと林檎のマルムラード
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト ヴィーニュの燻香 マスカットベイリーソース 

旬菜のマルムラードと巨峰のパレ 
 

 
 

メイプル香るラ・フランスのコンポートとショコラのムース

アイリッシュコーヒーのアイスクリーム
 

 
 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 



 

ブルターニュ産オマール海老 茄子のコンポートサラダ仕立て 

アプリコットのヴィネグレット 

 

 
 

甘鯛のヴァプール キャヴィア添え ソースフヌイユ 

 

 
 

黄金に輝く黒トリュフと根セロリのスフレ 

黒トリュフソースと芳醇な白ワインソースの饗宴 

 
 

マロンのヴルーテ 

ガトー・ドゥ・フォアとタマゴ茸のピクルス 

 
 

幼鴨のロースト マルコポーロ 

 

 
 

 

スフレ ヴァンダンジュール 

塩キャラメルのアイスクリーム 

 

 
 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


