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L OUIS XV

TACHIUO
en pressé dans un crémeux maraicher & marmelade de radis a la rbubarbe
KII&D 7L+
Jan—TnNLT7—Rra o<t
¥
CREVETTE KURUMAET RIS DE VEAU
braisés fagon forestiére dans une fine coque de farce ¢ asperge verte sauvage
Ve Koy T —XRBEXNTLEY 75 VAT 4 T—IVK
¥
OMBLE CHEVALIER
cuit entre des feuilles de bois de pin au parfum des berbes ¢ une viennoise d’agrumes
X TN aT s )VITDT 4 )T —X FHEEDEHD
TN =TIV L—RA ) —X
¥
AGNEAU DE LAIT
en canon habillé de pommes Darpbin, ragofit printanier au parfum de binchotan & jus de navarin
T VAENR T EDH ) TN T s R FT T — R
OouU / Xix
CANETON

a la sauce Marengo, éclats de fenouil braisés aux olives noires ¢ girolles fraiches mijotées
oo —2 b~ 2L yrIV—2
EXN) T 74207V E JuelBo s r—R2
¥
MANGUE DE MIYAZAKI
en fine feuille, crémeux de chocolat Itakuja ¢ éclats de meringue au citron vert
G2y T—Y 487 % 2T T7DL—R)—X
TV 7LFLI—L—DTAL A7) — L4
¥
LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou 'expresso Afrique—Ame’riquek
ZVyian—774—Xlia—tbt—, IEF

1 %%k ¥22,000 Per person
(¥ —t Z285)
(Service Charge will be added )
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CHEF SPECIAL

HOMARD BLEU ET CAVIAR OSCIETRE
en carpaccio, Kagafuto kyuri mariné a la cardamome ¢ bavaroise d’asperges vertes
I —IBEOHN Ny FaF b T7F T4 TRZ
HANGTEVELMERF 27V YaGENT LY 2 —)b
¥
OSEILLE

en velouté facon Germiny rafraichi, petits légumes en Macédoine
LA 2RADSR TN —F o —F 4 TR ST
¥
L' CEUF IMPERIAL
a la truffe noire, céleri rave confit au beurre de laurier de notre jardin
F2IH(REMN) 27 ¥R )DRAT7 L
EN)a2T7YV—REFELQIA VY —ADEE
¥
CHAPON
au jus de tomate aux raiforts & fausses ravioles vertes garnies d’une tombée de haricots
ATXDL=_TIN V7 +—IVESKRD b= bV —2R
AAARF*—RNEA T 8DTT 44
¥
CANETON MARCO POLO
sauce au jus de canard ¢ créme aux barmonies de multiples poivres
Mo —A b 2N ITIR—0
¥
SOUFFLE

a la vanille, marmelade de cassis aux graines de Paradis ¢ sorbet chocolat au Whisky
Ty =T TADAT
D3 T7E T4 ARAFT—DTARTY) — 4
¥
LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou Uexpresso Afrique-Amérique
ZVyan—774—XldT—b—, DET

1% ¥ ¥33,000 Per person
(#—E Z#30)
(Service charge will be added )



