
ランチコース 
 

 

雲丹のエスプーマ エピス香る金糸瓜と夏野菜のバーニャカウダ 
 

 
 

スズキのグリエ マジョラムとシトロンのピストゥー  

南仏風ズッキーニのファルシ添え 
 

 
 

幼鴨のロースト ハスカップソース 

ジロル茸風味のパニスと小茄子のブレゼ 
 

 
 

メロンのアスピック仕立て レモングラスの芳香 

エキゾチックフルーツのポンシュ 
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

名様  
（サービス料別） 



 

 

毛蟹のラヴィオリとパスティス香るフヌイユ サラダニソワーズ仕立て 

 
 

リ・ドゥ・ヴォーと鮑のブレゼ カタロニュ風 

イカ墨とムール貝のマリニエール 

 

 

トゥールダルジャンオリジナルブイヤベース 
 

 
 

フランス産仔牛のフィレ肉黒オリーヴソース

モナコ伝統のバルバジュアンと夏野菜のマレシェール
 

/ 又は 
 

幼鴨の備長炭グリエ ラタトゥイユソース 

ポテトのボンボンとバリグール風アーティチョーク 
 

 
 

白桃とカップ・コルスワインのコンポート 

ヴェルヴェーヌ香るオリーブオイルのアイスクリーム  
 

 
 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


