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CANNES

LANGUES D'OURSIN
en nuage, spaghetti de courge assaisonnés d’épices du soleil ¢& bouguet de bagna cauda
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LLOUP DE MER

grillé au pistou de citron confit et marjolaine, courgette verte facon petit farcis
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aux baies de mai, petite aubergine braisée jus de céleri ¢ panisses aux girolles
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MELON
dans une gelée de citronnelle, blanc-manger a la fleur oranger & velours de punch paradis
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LES PETITES DOUCEURS

Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afriqgue-Amérique
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(Service Charge will be added )



e

TOURDARGENT

T OKYO

MONACO

CRABE KEGANI
en effiloché a la Nicoise dans une tranche de radis ¢ bavaroise de fenouil au pastis
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ORMEAUET RIS DE VEAU
braisés a la Catalogne dans une fine coque de farce & sauce encre de seiche
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BOUILLABAISSE
Méditerranéenne aux poissons de roche poélés & fine mousseline d’aigo boulido au basilic
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FILET DE VEAU
aux olives noires Taggiasche au carvi, ¢cylindre de carotte aux mais fumés & barbajuan monégasque
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binchotan au jus de ratatouille parfumé de cajun ¢ artichauts barigoule aux capucines
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au Cap Corse, supréme de feves de Tonka ¢ glace buile d’olive aux accents de verveine
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tisane d’berbes fraiches ou Uexpresso Afrique—Ame’riquek
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