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YAGARA
en marbré, feuilles d’endives farcies a la poire ¢ baravoise de rémoulade
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SAINT-JACQUES
masqué de pleurotes, compression de pommes boulangere ¢ écume aux oignons caramélisés
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CANETON

a la sauce Foyot avec une réduction de Merlot, tourtons de chocolat & gratin de topinambours
Do —2A~ 74743V —2R
a2 7 BAKRD NIV N ENEF Y TN D T T Y
¥
MARRON DE 'ARDECHE
en supréme au parfum de bergamote, biscuit chdtaigne 4 'Armagnac ¢ accents de vanille
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Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afriqgue-Amérique
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(Service Charge will be added )
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ORMEAU
marinés a la ravigote, crémeux de Madame Dubarry ¢ tourbillon de carotte jaune
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CEPESET RIS DE VEAU
braisés a la Godard dans une fine coque de farce ¢ sauce Chateaubriand
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a la Grenobloise, céleri rave aux noix ¢ cromesquis de moules du Mont-Saint-Michel
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en filet a la cardamome noire & betterave fondante garnie de chou rouge et de pomme
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fumé aux sarments de vigne, sauce aux raisins Muscat Bailey & butternut & la marmelade de trompettes
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au caramel d’érable épicé, ganache onctueuse a la graine de la paix & dentelle d’orange
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tisane d’berbes fraiches ou I'expresso Afrique-Amérique
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