
ランチコース 
 

 

ヤガラのマルブレ 

洋梨のカネロニと秋色に彩る旬菜のマリネ 
 

 
 

帆立貝と平茸のスフレ

優美なカラメルオニオンのエキューム
 

 
 

幼鴨のローストフォワイヨソース

ショコラ風味のトゥルトンとトピナンブールのグラタン
 

 
 

アルデーシュ産マロンのモンブラン 

ロイヤルミルクティーのアイスクリーム
 

 
 

トゥールダルジャンブレンド紅茶又はコーヒー、小菓子 

名様  
（サービス料別） 



 

 

鮑のヴィネグレットマリネ 

カリフラワーのムースと彩り豊かなキャロットのトゥルビヨン 

 
 

リ・ドゥ・ヴォーとセップ茸のブレゼ ゴダール風 

シャトーブリアンソース 

 

ハタのポワレグルノーブル風

根セロリのガトーとモンサンミシェルのクロメスキ
 

 
 

グルーズのロティブラックカルダモンの香り

甘美なビーツと赤キャベツと林檎のマルムラード
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト ヴィーニュの燻香 マスカットベイリーソース 

旬菜のマルムラードと巨峰のパレ 
 

 
 

メイプル香るラ・フランスのコンポートとショコラのムース

アイリッシュコーヒーのアイスクリーム
 

 
 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


