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VERSAILLES

SAUMON DE TASMANIE
mariné aux épices puis fumé au bois de chéne, chou-fleur en mimosa & gelée de mandarine
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SAINT- PIERRE

meuniere a la sauce aux buitres, éclair a la florentine ¢ chair de crabe Zuwai
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CANETON MARCO POLO

sauce au jus de canard ¢ creme aux barmonies de multiples poivres
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MARRON DE 'ARDECHE

en supréme au parfum de bergamote, biscuit chdtaigne 4 'Armagnac ¢ accents de vanille
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LES PETITES DOUCEURS
Thé mélange Tour d’Argent ou Uexpresso Afriqgue-Amérique
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TAIRAGI
en chaud-froid de pousse de colza, coulis de céleri-rave rémoulade ¢ radis red meat acidulé
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ORMEAUET RIS DE VEAU
braisé fagon Régence dans une fine coque de farce ¢ sauce Bourguignonne
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dans un consommé d’oignons au poivre de Madagascar ¢ petite raviole du Dauphiné
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PINTADE

en canapé, chartreuse de chou frisé au lard fumé ¢ sauce ivoire au foie gras
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CANETON
aux épices d’biver, cornet d’endive garnie d’une mijotée de lentilles ¢ de vieux Comté
N —AF TERXY —R
FI7)a—LFELLRABYT VT4 —7DAIK
¥
POIRE A LA FRANCE
au caramel d’érable épicé, ganache onctueuse a la graine de la paix ¢ dentelle d’orange
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tisane d’berbes fraiches ou Uexpresso Afrique—Amériquek
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