
 

 

タイラギのショーフロア仕立て 

根セロリのレムラードと旬菜のグレック 

 
 

リ・ドゥ・ヴォーと鮑のレジャンス仕立て 

ブルギニョンソース 

 

金目鯛のポワレとドフィネ風ラヴィオリのナージュ
 

 
 

パンタードのカナッペ イヴォワールソース

チリメンキャベツのシャルトルーズ
 

/ 又は 
 

 
幼鴨のロースト エピスソース 

アグリューム香るレンズ豆とアンディーヴのコルネ 
 

 
 

ラ・フランスのコンポートとショコラのムース

アイリッシュコーヒーのアイスクリーム
 

 
 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 



 

オマール海老とオシェトラキャヴィア 
甘美なビーツと赤キャベツのマルムラード 

 

 
 

フォアグラと無花果のテリーヌ 林檎とアプリコットのカリソン添え  
 

 
 

フランス産テュルボのムニエル ノルマンドソース 
白トリュフ香るタルティフレット 

 
 

サルシフィのヴルーテ 
蕪のショソンとアボンダンスチーズのコポー 

 
 

北海道産蝦夷鹿のロティ ポワヴラードソース 
パースニップのコンフィ 黒トリュフの芳香 

/ 又は 
 

幼鴨のローストボルドレーズソース
ドフィネ風ガルビュールのカネロニと黒トリュフのパレ

 

 
 

 

ショコラ二アンボとパンデピスのアンサンブル 
クランベリーのソルベ 

 

 
 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 

 
名様  

（サービス料別） 


