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HENRIII

KEGANI

en compression, courge spagbetti au sucs de crustacés et écume de court bouillon
+%
SHEND —— AR X 2 — L ¥ic

FOIE GRAS
aux olives de Sospel, éclats de pissaladiere et essence de chlorophylle de roquette
7xT 77X T VL
E2Fx)—T7YV—RYXEYTFTTF 4 -

BOUILLABAISSE
Méditerranée aux poissons de roche poélés et coulis aigo boulido au basilic
by =N T 2 F)TFINTALXN—R

AGNEAU DE SISTERON
roti dans une persillade, tourte de blettes et sauce a Ubuile d’argan
77 AEFFOO—R |
TG —=ARET Ly D k»IL b

Oou / X1z

CANETON
au Binchotan, cylindre de pommes de terre farcie de chorizo et sauce aux [égumes fumés
GO HER 7
Fa)/—DT7 7N EEFY R

PECHE
poché au Champagne rosé, crémeux vanillé au parfum de rose et compotée de rbubarbe
akoo ¥y vox—= a2 J%
WN—=TDna s —rbrao—XEFELT =7 L—2R

LES PETITES DOUCEURS
tisane d’berbes fraiches ou l'expresso Afrique-Amérique
ZVyian—774—-Rlia—t— DET

1% 4k ¥a8,000 Per Person
(B —E ZH)
( Tax and Service Charge will be added)
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ORMEAUET CAVIAR
quinoa assaisonné comme un taboulé aux moules du Mont-Saint-Michel et bavarois mariniere
YA b 77X v T4 T
TV Iyl NVEL—IVEHEHDTY) ZZ—)

FOIE GRAS
a la péche blanche, quartiers de fenouil a la sauce césar et aneth
7AT7777)—X
Gy 7 X420t ¥F— LR

POIVRON JAUNE
en velouté froid, mini ratatouille aux capres et jambon de la Vallée des Aldudes
INTVHDALBA—TIZRZEEANNLYT7Y byt

ROUGET DE FRANCE

poélé, artichauts a Panchoiade et sauce au mais parfumé de thym citron
W—3 z
VEVSIA LY —RYQHFRNDT V274X —F

FILET DE BCEUF JAPONAIS
calissons de panisses aux berbes de notre jardin et sauce aux pieds paquets

Ltk T 4 L
BEON—TFLNZADH L o b

Oou / X1

CANETON
sauce choron, palets de mini courgette et de tomate verte a la marjolaine
Mo —A N Laa sy —2R
EHR LAy F—=—nD~N=_x

CHOCOLAT TANARIVA
pur Madagascar en creme mentbolée accentué de réglisse et biscotin d’Aix
RETAHNVEINI F a2V —FL—R
EZXA2y 74874402l

LES PETITES DOUCEURS
tisane d’berbes fraiches ou lexpresso Afrique-Amérique
ZVyan—774—XldT—b—, DET

1%tk ¥25000 Per Person
B —EZFR)

( Tax and Service Charge will be added)
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|LE GRAND MENU TOUR D’ARGENT

HOMARD BLEU
en carpaccio et caviar oscietre, bavarois de fenouil au safran et tartare d’avocat
A2 —NVBEELA 2 N T X T4 T
77 0FLTRA DT 0T T T xR

FOIE GRAS
des Trois Empereurs et sa brioche au beurre salé
Mo =N Yy VR 743777 Z2FA

BROCHET
en quenelles nappées d’une sauce calamar, Yari-ika farci d’aubergines et copeaux de poutargue
Ty rhbh—2RA
XYIVAGZDT7 IV 8 7AIDITR—

CANARD
en consommeé double, rouleaux de pousse de mais garnie et feuilles de pourpier

BRE LRGN T )R RA—T

CANETON MARCO POLO
PREMIER SERVICE : LE FILET

sauce au jus de canard et créeme aux barmonies de mutiple poivres
Mg ne—A N 2T F—uo

SECOND SERVICE : LES ABATTIS

cuisse grillée au Binchotan, foie gras de canard poélé,
petite caillette glacée et jus au beurre d’herbes du jardin
BADHEER ) T4 LTy N T xT T 70T %7

MANGUE ET PASSION

en parfait, marmelade de fruits extoqiue et gelée de Malibu
AV B R AN V) P Ay S

CREPES
Belle Epoque au pamplemousse rose et glace vanille aux gousses de Papouasie
IJV—77 7N N)NLTKy
Koo 77 Vv—77NV—=YDF

LES PETITES DOUCEURS
tisane d’berbes fraiches ou l'expresso Afrique-Amérique
ZVyian—774—Rlia—t— DET

1% ¥ ¥32,000 PerPerson
(B —E ZH)
( Tax and Service Charge will be added)



