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ENTREES
HOMARD BLEU

en carpaccio, bavaroise de céleri rave a la rémoulade et caviar oscietre
2 —=IWBEEDHIVNY F 3
Reto Vo T o7t b 727X T4 T
¥ 7,800

FOIE GRAS
des Trois Empereurs et sa brioche au beurre salé
bo =N e HR 74777 ZLFR
¥ 6,200

CAVIAR OSCIETRE
sur glace et blini, grand service a la Russe
A2 bT7FxT4T 77097 AT AN
¥ 24,000

POISSON

BROCHET
en quenelles gratinées, crémeux de topinambours et coulis de soubise
Ty 2= ADT T T 4 F
HEALA A YBRLPRMNEF Y TN DY =R
¥ 4,500

CONSOMME

CANARD
en consommeé double, palets de patates douces et ragoiit de courges a la sauge
BRE RGO T ) A R—T
¥2,200

CANETONS
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PREMIER SERVICE : LE FILET
FREDERIC DELAIR

servi avec la sauce pressée traditionnelle
ZV7FVw 7Ky b= by —=LZILY v VK
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MARCO POLO

sauce au jus de canard et creme aux harmonies de mutiples poivres
v AR —o
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TRUFFE NOIRE

rouleaux d’endives braisées et chou rouge au poivre noir frais
NN IT—=Y—=RET T4 —TDT VX

SECOND SERVICE : LES ABATTIS
cuisse grillée au Binchotan, foie gras de canard poélé, petite caillette glacée jus au beurre d’herbes du jardin
BADHEER7) T4 Ty N Tx T T 7DT % 7N
¥ 26,000 Pour 2 personnes ( = A#%k)



POUR COMMENCER
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HOKKIGAI au jus de citron confit, palet de chou rave et bavarois de carottes a la mariniére
FUDL P RAR IV I EYRLL L X vyay bR T s07F
¥4,000

FOIE GRAS D'OIE facon Opéra glacé de gelée de Sauternes, éclats de pain d’épices et kumquat
TAT T ITDARTELT V=T NVXDTV2aLUNYTER
¥5,500

YAGARAET CAVIAR court-bouillonné, glacé de gelée de ratafia et bavarois de laitue
XN 7EFA L2 N T XF T4 TR IZI T4 T2 8N TyaF 237 —
¥6,800

FOIE GRAS poélé a lorange dékopon, coques de choux de Bruxelles et nuage de farine de mais
TATIT7ORTV FXXNVEBRONLFLV VY TAR DY =R
¥ 5,000

LE POTAGE
2—7
BUT TERNUTS en velouté au parfum de truffe blanche, petit oignon gratiné i I’Abondance
NI —=F VTN NEGFN) 2T7DTIN—T
¥ 3,000

LAMER
BFE
HOMARD BLEU & I'bomardine, petites ravioles du Dauphiné et quartiers d’artichauts "Stanley"
A2 —IHEEDEOTA VAL 70— 7T 4 ANV ET—T4Fa—27 ZAF2)—R&
¥ 6,800

SAINT PIERRE & la Grenobloise, mousseline de cerfeuil tubéreux et gnokis de butternut
ZRNITADTIN ) —TIWEREN T 4 —2DL—ARY NI —F 9 VD=3 v X
¥ 5,000

TURBOT DE FRANCE meuniére a la Normande, crémeux de chou-fleur caramélisé et poireau garnie
77V AEF2NVEDI Ny T A —RELLLEAN) 77T —DL—RA LI
¥ 7,500

LA PRAIRIE
v R
VEAU DE FRANCE céleri rave cuit dans la créme au parfum de muscade et copeaux de Comté
77 VARMGFET 4 VAR VLIV TORT 4 /T =R
¥8,300

CHEVREUIL D'HOKKAIDO & la sauce Grand-Veneur, radis red et green meat confits au beurre de genidvre
MELNDO—Z N LERFLREND IV 74 ¥ 77 TX—=LY—2A
¥ 9,000

FILET DE BCEUF JAPONAIS & la Bourguignonne, betteraves jaunes et éclats oignons a lestragon
EEfFT7 4V INT—=a2 T4 Y —RXRED 77—
¥ 15,000



LES ALPAGES

Affinés par Phillipe Olivier, notre fromager-affineur
LE PLATEAU DUFROMAGER
sélection des terroirs au fil des saisons

7T VAERK 7o —Va kLI aY
¥ 3,000

LES TRADITIONS
CREPES

“Belle Epoque” au pamplemousse rose et glace a la vanille
IJV—T 77 VNNNWVIZRy 2B 77V —T7N—YDF
¥ 2,500

SOUFFLE
chocolat noir aux écorces d’orange confites au Cointreau
Fa2IV—FrDR7L IT7 Y Fu—FA%
¥ 2,500

LES DOUCEURS
PAIN D'EPICE DES FETES

juste roti sur une couronne de creme d’orange et éclats de Nougat
INYTERDY T L
FVVIVL—RERXT—D ) — Atk T
¥ 2,200

CARAMEL BLOND
en supréme, marmelade d’ananas parfumé de cardamome
X¥x 7ANL—R
INAF o TNEANTE DIV T — R
¥ 2,200

CHOCOLAT EQUATORIAL
babité de rouge, coeur de pomme fondante au vin épicé et glace au vinaigre de cidre
77 b)Y T7NFa2alL—1)
FIA4 =V ExD) v TEL—FILTA4RZY) —4
¥ 2,200

FLOCON DE NOEL
mousseline au pralin accentuée d’une gelée aux deux citrons et sorbet Gin
A/ =7 )RAZI
DD x—Ny FEDRET TN R LR ERFENO Y 2 L
¥ 2,200

BRIOCHE ET PAINS

Elaborés par nos Maitres boulangers et cuits dans notre four
Brioche au beurre, Pain au levain naturel maison, Mini baguette parisienne, Pain traditionnel,
Pain aux figues et raisins secs
TV A v a2 ARBRARBE Y I=N"Ty b V7T 1 237
Lt INTA TNV INIDTAL RNV

BOUTE-HORS

Quelques mignardises ou U'art de bien terminer son festin
INFUSION D'HERBES FRAICHES
TVyan—774

) ~ ¥1500 )
CAFE SERRE, CLASSIQUE, DETENDU
Akt —=T X7 VLV
THE ASSAM, EARL GREY, DARJEELING
TV, T=VTVA, F—T )y
¥ 1,200



