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NOEL DINER
HOMARD BLEUET CAVIAR

en carpaccio, bavaroise de cressonniere et radis red meat au citron meyer
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glacé au Calvados et pommes de Aomori cuites dans un jus de caramel
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NODOGURO

sauce a loignon fumé au coulis d’aneth, salsifis braisés et baricots coco
J K7 v
HRELF —F V- RLBETRIDOT L

CELERIRAVE

en velouté, épinards a la Florentine et truffe blanche
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CHEVREUIL D'HOKKAIDO

a la sauce Grand-Veneur, mijotée aux crosnes au jus persillé et cerfeuil tubéreux
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Périgueux, mille-feuille de pommes de terre au diamant noir et fondant de reblochon
G e — 2 b
INT7 4 —a2EZTDINT 4 7Ly PYERM)2T7Y =R
E

CHOCOLAT NYANGBO

marmelade de fruits rouges au parfum du marché de Noel, glace au praliné pistache
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LES PETITES DOUCEURS

tisane d’berbes fraiches ou lexpresso Afrique-Amérique
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1%tk ¥30,000 Per Person
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( Tax and. Service Charge will be added )



