
ディナーコース 

年 月 日水 ～ 年 月 日水

 

オマール海老とオシェトラキャヴィア 

紅芯大根のメイヤーレモンマリネ 
 

 
フォアグラとカルヴァドスのジュレ 

林檎のキャラメル風味 
 

ノドグロ 

燻煙香るオニオンソースと西洋ゴボウのブレゼ 
 

セロリラヴのヴルーテ 

白トリュフとほうれん草のフロランティーヌ 
 

 

蝦夷鹿のグランヴヌールソース 

根セルフィーユと旬菜のミジョテ 
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト 

ミルフィーユ仕立てのタルティフレットと黒トリュフソース 

 
 

チョコレート ニアンボのムース 

赤いフルーツとプラリネピスタチオのアイスクリーム 
 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 
 

名様    
（税金･サービス料別） 


