
ディナーコース 

年 月 日水 ～ 年 月 日火

タラバ蟹 

オシェトラキャヴィアと色彩豊かな根菜と共に 

 

フォアグラのテリーヌ 

マンダリンオレンジのジュレとヴァニラのヴィネグレット 

 

ノドグロ 

芳醇な白ワインソースと西洋ゴボウのブレゼ 

 

白いんげん豆のヴルーテ 

菜の花のロワイヤル 黒トリュフ風味 

 

 
ベカスのサルミ 

芽キャベツとドフィーヌポテト 
 

/ 又は 
 

幼鴨のロースト 

クロゼとオニオンのファルシ 赤ワインソース 

 

グアナラチョコレートのムース 

グレープフルーツマリネとキャラメルアイスクリーム 

 

フレッシュハーブティー又はコーヒー、小菓子 
 

名様   
（税金･サービス料別） 


