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NOUVEL AN DINER
CRABE TARABA

crémeux de navet aux épices d’bivers, multiples variété de radis et caviar oscietre
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FOIE GRAS DE CANARD
au miroir de mandarine et pastilles de betteraves a la vinaigrette de vanille
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NODOGURO
salsifis braisé en persillade et sauce vin blanc lié a la purée de topimanbour
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HARICOT COCO
en velouté, royale de pousse de colza et essence de truffe noire
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BECASSE

en salmis, embeurrée de chou de Bruxelles et mini pommes Dauphine
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CANETON
coques d’oignon farcies de crozets au lard et sauce vin rouge monté au beurre Bercy
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CHOCOLAT GUANAJA
en ganache monté, pamplemousse mariné et glace caramel acidulé
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LES PETITES DOUCEURS
tisane d’berbes fraiches ou Uexpresso Afrique-Ameérique
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1% ¥k ¥26,500 Per Person
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( Taxand. Service Charge will be added )



