POUR COMMENCER

CAVIAR OSCIETRE

sur glace & blini, grand service a la Russe
A2 b 72X T4 T 2797 AI AN
¥ 29,000

FOIE GRAS

des Trois Empereurs & sa brioche au beurre salé
Fe =Ny 8 777 7=22%
¥ 12,000

HOMARD BLEU ET CAVIAR OSCIETRE

en carpaccio, asperge blanche glacée a la mimosa & coulis d’aneth
AR —NBEDHN Ny F 22X T2 b TX T4 T
IEVRAITANTANTH AL
ROo0u7ty b7 =)
¥ 1,1000

OMBLE CHEVALIER
a la cressonniére, crémeux Crécy a la cardamome verte
pétales de courgettes garnies

A TINaT )DL a—7a7F
EX L L—AZ L —YaEDTT 44
¥ 9,000

HIOUGIGAI ET PALOURDE ROYALE
marinée au citron Meyer, écume d’oseille
salade de radis relevée de poivre long

EA XA YINEDT 4 27 Ly b= R
RO LAXL 20X 2 — 4
¥8 ,400

GROSSES ASPERGES BLANCHES DE FRANCE

pochées, mousseline citronnée aux herbes fraiches
T 7V AERTANTRNTH A
N=TELL POV RRDL—RA) =R — R
¥6 ,500



CREATIONS SIGNATURE

L’'OEUF IMPERIAL
a la truffe noire, céleri rave confit au beurre de laurier de notre jardin
ELIHBLE N )27 Reo )7L
EMN)a27V—REFBELRQTIA VY —ADRE
¥ 14,000

RIS DE VEAU
braisé facon Cardinal dans une fine coque de farce & sauce bisque liée I'oignon fumé
ANT 4 F—=IVR Y - Ny - Txr—DT7 VX EEFEEZR7Y—X
¥ 10,000

LE POTAGE

ASPERGES BLANCHES

en velouté, éclats d’échalote caramélisée & pousses de tétragone
FTADNTRARNTHADTIV—T
MEELEIHEOZ LY 2 —)b
¥4 500

LA MER

BROCHET

en quenelles Impériales dans un jardin de Kyoto, accents de truffe noire
Oy DL —A FHILHD
ZN)a7REee)n 77—
¥ 6,800

SOLE
en mille-feuille nappée a la Grenobloise
cornets de carottes de couleurs & sauce Choisy au raifort

TN =TIV EFABDINT 4 —2
BHEh X roy PINFYLL3TV—Y—2
¥ 7,500

MEROU
a UArgenteuil, éclats d’olives noires
quartier de fenouil braisé aux citrons confits

INI DRIV FTANT AT HTADTIV—)b
oo M4 EDAI L 74X T XA 2DT LY
shorofl
¥ 8,000

CHAPON
au jus tomate parfumé de marjolaine
pousse de mais braisé & tourton de blette
XAaX¥DL=—TI =T 3 7LDEEK
TV bbb M YEENDNY) T—)L
¥ 8,800



LES CANETONS

EN DEUX SERVICES COMME AUTREFOIS
hien o — 2 MNBAOHER 7Y T

MARCO POLO
sauce au jus de canard & créme aux harmonies de multiples poivres
A CIR=E S NI Ve I e =
OouU / Xid
ROBERT
montée au beurre de Montpellier
cannelloni de radis garni de girolles aux sucs de tomates
Mmgno—A b ToXRY o N—)LY—2X

MENDFEYsoltny fro=
PALETTE DES ABATTIS

cuisse grillée au Binchotan, petite caillette glacée
jus au beurre des herbes du jardin

WAL RALEHOY 75
RUAOHEER 7V ZEAA Ty bOTVH Y T
¥ 35,000 Pour 2 personnes (5 = Atk)

LA PRAIRIE

AGNEAU DE LAIT
en canon fagon Pascaline, jus de navarin
jeune carotte mijotée au pied paquets

77y ARKAHED SRS Y =R
FTT 7V —R
¥ 9,800

FILET DE BCEUF

au vieux Madére, oignon nouveau caramélisé
pomme de terre fondant aux morilles

ExfF 74 VW <TI 7Y —R
T) 2R YT A ED T+ VT
¥ 20,000

LES ALPAGES
LE PLATEAU DU FROMAGER
77V ARERK IO —Ta2 LY a3y
¥ 3,500



LES DOUCEURS

CREPES
“Belle Epoque” au pamplemousse rose
glace vanille aux gousses de Madagascar
JV—7T7 7y N~N)NWLTKy
By o2 7V —F 7NV —YDE
¥ 3,500

SOUFFLE

a la rhubarbe et sa compotée, glace ivoire au parfum de gingembre
VaN—7DRAT7 VL
2337 T T VDTARTY) — AL
¥ 3,500

SAVARIN

au levain naturel imbibé a la fleur de sureau & mousse de litchi
MERINIT—T 7T —FbHT » T X
7AFDL—R
¥ 3,000

CHOCOLAT ITAKUJA

Pur Brésil en supréme, mangue rétie au rhum & créme glacée au cacao
W2 aVBERDAI 7T %232 T7DL—R
FTLEbr2 s T—D=3 v X ¥
AAFDTART ) — 4
¥ 3,000



