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HIOUGIGAIET PALOURDE ROYALE
marinée au citron Meyer, salade de radis relevé de poivre long ¢ écume d’oseille
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SAWARA
en viennoise d’agrumes, pressé de céleri-rave aux poireaux & sauce beurre blanc a Uail des ours
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CANETON
a la Chateaubriand, pousses de bambou en persillade ¢ embeurrée de chou kale
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fait maison comme un cheese-cake, fraises marinées au_jus d’ananas ¢ Chartreuse jaune
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LES PETITES DOUCEURS

Thé mélange Tour d’Argent ou lexpresso Afrique-Amérique
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(Service Charge will be added)
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OMBLE CHEVALIER
a la cressonniére, crémeux Crécy a la cardamome verte ¢ pétales de courgettes garnies
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RIS DE VEAU
braisé fagon Cardinal dans une fine coque de farce ¢ sauce bisque liée loignon fumé
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MEBARU
a la sauce Chivry, asperge blanche grillée & légumes de montagne printaniers
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AGNEAU DE LAIT
en canon facon Pascaline, jeune carotte mijotée au pied paquets & jus de navarin
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aux morilles, asperge blanche braisée au lard ¢ royale de petit-pois a la Francaise
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Pur Brésil en supréme, mangue rotie au rbum ¢ créeme glacée au cacao
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tisane d’berbes fraiches ou Uexpresso Afrique-Amérique
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